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11 Zakladni Udaje

Jedna se o projektovou dokumentaci, ktera navazuje na predchozi projek<ni stuperi:

,Studie proveditelnosti modernizace kolni kuchyné ZS, ZUS, MS, Lomnice 362", jejim cilem bylo pfi
pripravé pokrmd usporit min. 30% primarni energie na vybranych technologickych uzlech. Na zakladé
schvalené dotace je rozpracovano technické feSeni do podrobnosti této dokumentace.

Technicky dochazi k vyméné technologii a Caste¢né dispozitni Upravé, na stavajicim pUdorysu
stravovaciho provozu. Technické feSeni se proti studii zménilo, bez negativniho vlivu na prokazané
Uspory primarnich energi.

1.2 Kapacitni zadani a provozni naroky

Stavajici kapacita: .
Stravovani pro zaméstnance / zaky / déti MS

Vyrobni kapacity:

stavaijici 430

kapacita jidelny 120 mist
personal kuchyné 4-5 osob

Pozadovana kapacita:
Projektem nedojde ke zméné kapacity.
Vyrobni kapacita je vzhledem k zadani 530 jidel.

1.3 Podklady

Studie proveditelnosti modernizace $kolni kuchyné zS, ZUS, MS, Lomnice 362, zhotovitel: ING. JAKUB
KARMAZIN, IC: 06730876

Prohlidka provozu

Jednani se zastupci provozovatele

Tel. Hovor s pracovnici KHS (Ing. Marincakova Olga)

2 Legislativa

Projekt respektoval p¥i ndvrhu dale aktualné platné zakony a vyhlaky a doporuteni CSN a CSN EN.
) 4 [V O 4
3 Stavaijici stav

Technologické vybaveni, dispozice

Dispozice stravovaciho provozu, se nachazi na jednom podlazi — 1.NP. zasobovani probiha
pres nakladni rampu, zadvefi tvofi chodba. Vstup do vyrobnich prostor — varny, je oddélen
dalSimi dvefmi.

Zasobovani skladu, probiha pres prostor varny. Oddechova mistnost pro zameéstnance zfizena
neni. Chybi zazemi pro jidlonosice.

Podrobné dispozicni feSeni je patrné z vykresu, a.c. BT25-203-02.
Energeticka skladba

Dnesni'vybaveni je elektrické, viz. tabulka C.1:
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Pol zafizeni VYROBCE / TYP 230V 400V plyn ks
kW] [kW]  [kW]
STO01 El. sporék s troubou, 4x plotna |COD 9-4 POFV- 21
ST02 El. sporak s troubou, 4xplotna |COD 9-4 POFV- 21 1
ST03 El. varny kotel 85 | E-B 85/900 12 1
ST04 El. varny kotel 85 | KE15 12 1
STO05 El. varny kotel 85 | KE15 12 1
ST06 El. sklopna panev Cod Ebraf 94-9 10,8 1
STO7 EL sklopna panev Cod Ebraf 94-9 10,8 1
ST08 EL konvektomat 10 GN RP E1011 17,6 1
ST09 EL stolicka ALBA 6
SV0o1 Vodni lazen stacionarni 2GN ATICORO 3,5 1
SV02 Vodni lazen stacionarni 2GN  [ATICORO 3,5 1
SDO1 Univerzalni robot RE22 2,6 1
SD02 Skrabka brombor a zeleniny 0,5 1
SM01 Myci stroj prichozi SV72RM | |9,1 | |1
SCHO1 Mrazak EISBERG 0,2 1
SCH02 Mrazék EISBERG 0,2 1
SCH03 Chladici skfin ZANNUSI 0,2 1
SCH04 Chladici skiin NORD LINE 0,2 1
SCHO05 Chladici skfin NORD LINE 0,2 1
SCHO6 Chladici skfiri NORD LINE 0,2 1
SCHoO7 Mrazak NORD LINE 0,2 1
SCH08 Mrazak EISBERG 0,2
SCH09 Chladici skiin ZANNUSI 0,2 1
Celkem 9 141 O

4 Navrhovany stav

Technologické vybaveni, dispozice
Z dvodu zlepseni svételnych podminek v kuchyni (prirozené osvétleni) a rovnéz zajisténi necisté cesty
do umyvarny nadobi (pro pfijem a myti transportnich nadob), byla zménéna dnesni orientace vydeje.
Nové je umoznén prijem jidlonosi¢d nebo termoportd mimo prostory varny (tedy vyrobniho zazemi
kde se manipuluje s potravinami). Sklad chlazenych potravin je nyni pfed vstupem do varny (m.c.13). Z
téchto prostor je také pristupna nové zfizena denni mistnost zaméstnancd (m.¢. 14). Dale se vstupuje
do vyrobnich prostor varny (m.C. 15), kde jsou zfizeny tyto pracovni Useky:

- PU PRIPRAVY TEST

- PU PRIPRAVY MASA

- PU PRIPRAVY ZELENINY, STUDENE KUCHYNE A KRAJENI VARENEHO MASA

- VYDE] JiDEL
Vytluk vajec, bude probihat na pracovnim Useku pfipravy masa. Umyvadlo na myti a dezinfekci rukou je
pak k dispozici na pracovnim stole polozka 1.4.03
Vydej jidel je s obsluhou - tepla jidla, vydej ndpojl a saldtd bude bezobsluzny.
Z varny je také pfistupny denni sklad (m.c.16).
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Myti nadobi je stavebné oddélené, centralni, zfizeno v mistnosti 12. Jsou zde zfizeny tyto pracovni
Useky:

- PU MYTIi STOLNIHO NADOBI

- PU MYTi PROVOZNIHO NADOBI
Vytluk vajec, bude probihat v pracovnim Useku pfipravy masa.
Myti stolniho nadobi umozniuje také myti jidlonosi¢U a v myti provozniho nadobi se mohou sanitovat
viceporcové transportni obaly.

Vydej jidlonosi¢d, bude probihat z ohfevného voziku (1.2.03), jejich kompletace bude probihat na
pojizdném stole (1.3.05).

Vydej pro MS, bude probihat stavajicim vytahem pristupnym z varny. Ve viceporcovych obalech,
umisténych v lehkych termoizolacnich boxech. Vydej na jednotlivé porce pak probiha na oddélenich
v kuchyrkach. Tyto ani transportni nadobi nejsou pfedmeétem této PD.

V ramci technologie budou provedeny také podlahy a Zlaby, které jsou v havarijnim technickém stavu a
vzhledem k umisténé technologie nevyhovuijicich rozmérd. Veskeré vybaveni bude nové, plnici
podminky vyzvy, jedina vyjimka je univerzalni kuchynsky robot, ktery z0stava stavajici.

Castetné zOstava dispozice beze zmén (na pozadavek uzivatele, schvaleno také KHS). Jedna se o
kancelar, socialni zazemi personalu, vybrané sklady a hruba pfipravna.

Prostory, dotéené rekonstrukci, budou kompletné nové, v¢. rozvodd médii, povrchd a nuceného
vétrani.

Energeticka skladba

Navrzené vybaveni je kombinace elektrického a plynového vybaveni. Plyn je navrzen z dGvodu
minimalizace navyseni el. Rezervovaného prikonu hl. jistie a také vypoctovému modelu Uspor se
zohlednénim emisnich faktord. Seznam strojU a zafizeni navrzeného stavu, je feSen samostatnou
prilohou, arch. ¢. BT25-203-03.

Obecné pozadavky na provoz

Kazdy pracovni Usek s dfezem, nebo umyvadlem k myti rukou, bude vybaven tekouci pitnou studenou
a teplou uzitkovou vodou. Pro myti rukou budou k dispozici davkovace madla, zasobnik jednorazovych
ru¢nikd a odpadkovy koS na pouzité ru¢niky.

Materidly a pfedmeéty, které jsou urceny i pro nepfimy styk s potravinami, musi byt dostatec¢né stabilni,
aby se zabranilo prechodu latek do potravin v mnozstvich, ktera by mohla ohrozit lidské zdravi nebo
zpUsobit nepfijatelnou zménu ve sloZeni potravin nebo zhorseni jejich organoleptickych vlastnosti a
musi mit atest adekvatni jejich pouziti.

Pracovni okna, u kterych je umoznéno otevieni, budou opatfeny ochrannymi sity proti vniknuti hmyzu.

5 Odpady a Skodliviny

Pri procesu skladovani, vydeje a myti nadobi vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady a tuhé odpady.

PLYNNY ODPAD

Plynné odpady, to je odpareny tuk, prchavé latky a pdra, ktera jsou odsavany
vzduchotechnickym zafizenim. Skodliviny odchazi vzduchotechnickym potrubim mimo objekt (Ffesi
projekt VZT). Nad zdroiji tepla jsou navrzeny akumulaéni odsavaci zakryty- digestore.
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KAPALNY ODPAD

Kapalny odpad obsahujici tukoveé zatéze bude sveden tukovou vétvi kanalizace do centralniho
lapolu. Kapalny odpad od dfez0 (bez tukové zatéze), od mycek, vydejnich zafizeni, WC, sprch a
umyvadel jsou odvedeny komunalni kanalizaci (fesi projekt ZTI).

Tuk z lapaku tuku je dle katalogu odpadd nebezpetnym odpadem k.¢. 130506 a musi byt
odvazen a likvidovan firmou, ktera ma k této ¢innosti opravnéni.
TUHY ODPAD

Tuhy odpad lze zaclenit do tfidy 20 komunalni odpady. Odpad je zatlenén dle katalogl odpadd
do téchto skupin:

200101 papir a lepenka

200102 sklo

200180 biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven
200125 jedly tuk a olej

200139 plasty

200140 kovy

Komunalni odpad bude tfidén do skupin (plasty, sklo, papir a ostatni komunalni odpad) a bude
vkladan do kontejnerd spole¢nych pro cely objekt a pravidelné odvazen specializovanou firmou.
Biologicky odpad bude skladovan ve specialné oznateném kontejneru a bude pravidelné odvazen
specializovanou firmou.

6 Meéreni a regulace

Pro snizeni energetickych Spicek navrhujeme systém pro fizeni a optimalizaci energetické zatéze.
Tento systém je moderni feSeni pro méreni a regulaci energii v prdmyslovych i komer¢nich provozech.
Systém umoznuje efektivni monitoring spotieby elektrické energie, optimalizaci provozu a snizeni
provoznich nakladd. Systém umoznuje komunikaci s regulovatelnymi zafizenimi dle normy DIN 18875.

7 Energie

El. Energie:

|celkem/total [kw/plyn 52,5
celkem/total kW/ 400V 122,08
celkem/total kKW 230V 19,677
celkem/total kw 141,757
Ztoho napojena zafizeni na optimalizaci kw 113,1
Koeficinent sou¢asnosti 0,7
Koeficinent sou¢asnosti optimalizace 0,45
Okamzity prikon kw 70,9549
Plyn:

Celkem 42,5 kW
8 Plnéni specifickych podminek vyzvy

e Nejsou podporovany spotiebice pro neprofesionalni poufZiti (zafizeni pro domacnost) podle nafizeni
Evropského parlamentu a Rady 2017/1369 ze dne 4. Cervence 2017, kterym se stanovi rdmec pro
oznacovani energetickymi titky a zru$uje smérnice 2010/30/EU. ANOANEARELEVANTNI

e Jsou podporovany pouze spotiebice splfujici nejvyssi dostupnou energetickou tfidu dle pfislusné
legislativy pro dany typ spotfebice. ANOZNEARELEVANTNI
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e Realizovany systém nuceného vétrani musi byt vybaven zpétnym ziskdvanim tepla z odvadéného
vzduchu a systémem regulace pritoku vzduchu zajistujicim energeticky Usporny provoz.
ANO i

eV ramci projektu musi byt zajisténo zavedeni energetického managementu, a to v souladu s
»Metodickym navodem pro splnéni poZzadavku na zavedeni energetického managementu®. (pozn. Po
opatreni bude instalovano samostatné méreni vstupnich energii na technologickém uzlu)
ANO

9 Pozadavky na dodavatele

Pred zahajenim vystavby, je dodavatel povinen vypracovat tzv. dilenskou dokumentaci, ktera upfesni
vesSkeré napojovaci body technologického vybaveni. Timto bude provedena koordinace se stavebni
pripravenosti. Soucasti dodavky gastro je také technicky dozor technologa pfi vystavbeé. Pfi
nejasnostech je potfeba provést koordinaci projektantem technologie. Pfedpokladana doba montaze
je cca 20 pracovnich dni po predani stavebni pfipravenosti. DalSich 10 pracovnich dni na zajisténi
zkuSebniho provozu, kolaudace a vychozich revizi.
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